HONEY HOUSE KASTRIOTI

Né fshatin malor Ogdunan té Pérmetit, mes
natyrés pérrallore, €shté ngritur parku i
bletéve, ku prodhohet mjalti i Ogdunit, si dhe
rakia e mjaltit, qumshti 1 bletés, uthulla e
mjaltit dhe pomada e propolisit me veti
kurative. Ky €shté njé shembull mbresélénés i
njé pérmetari “pér t'u piré né kupé”, i cili,
pavarésisht véshtirésive té rrugés qé té ¢on né
vendlindjen e tij, ka ngritur mbretériné e tij né
lartésiné€ mbi 670 metra mbi nivelin e detit,
duke arritur suksesin me puné, dashuri dhe
pérkushtim pér sipérmarrjen e tij. Pér ju qé
jeni té€ apasionuar pas mjaltit dhe déshironi té
vrojtoni nxjerrjen e tij nga hojet, si dhe
pérgatitjen e propolisit pér periudhén
dimérore, muaji gusht &shté mé i pérshtatshmi.
Gjaté kétij muaji, pé€rvec degustimit, mund té
shijoni njé guidé€ né€ zoné nga veté bletérritési
Kastro.



DI PRO BIO

Pérmeti, shpesh i quajtur qyteti i tréndafilave dhe i verés,
&shté gjithashtu i njohur pér glikoté e tij t&€ mrekullueshme,
té cilat banorét i quajné me dashuri "mbretéresha" e rajonit.

Né kété zoné, artizané té talentuar si Entela kané kthyer
kété zanat né€ njé tradité familjare, njé biznes té suksesshém
dhe njé platformé pér fuqizimin e grave lokale.

Arti i pérgatitjes s€ glikove €shté trashéguar ndér breza,
duke ruajtur njé tekniké unike pér pérpunimin e frutave si
arra, fiqté, patéllxhani, portokalli dhe té tjeré. Ndér
produktet mé t& dashura €shté glikoja e arrés, e preferuar si
nga konsumatorét vendas ashtu edhe nga vizitorét
ndérkombétaré. Kjo émbélsiré tradicionale ka rrénjé té
thella né kulturén e Pérmetit dhe z& njé vend té vecanté
gjaté festave familjare.

Punishtja e Entelés ruan besnikérisht metodat tradicionale,
duke siguruar qé ¢do produkt t&€ mbajé shijen autentike dhe
cilésiné e jashtézakonshme. Misioni i saj &shté qé kéto gliko
té béhen njé& arsye kryesore pér vizitorét qé t&€ eksplorojné
Pérmetin. P&r ata q€ duan té€ pérjetojné mé shumé&, Di Pro
Bio ofron njé pérvojé gjithépérfshirése kulinare, duke u
dhéné turistéve mundésiné t€ marrin pjes€ né pérgatitjen e
kétyre produkteve ikonike, duke shtuar njé element praktik

né vizitén e tyre.



MJALTI I BEDUNICES

Mjalti i Bedunicés €shté& njé perlé e rrall€ e krijuar nga
bletét né€ zonén e Gostivishtit né Pérmet, brenda
mrekullive té Parkut Kombétar t& Hotovés. N& kété rajon
té paprekur, kosheret vendosen me kujdes prané shkurreve
dhe luleve té bedunicés, duke siguruar prodhimin e mjaltit
té pastér dhe organik. Kjo lule unike ¢el né mes té gushtit,
ndérsa mbledhja e mjaltit fillon né tetor.

Mjalti dallohet nga ngjyrat e tij té gjalla, q& variojné€ nga
e verdha né té gjelb&r kur éshté i freskét, si dhe nga aroma
e tij e forté dhe karakteristike. I njohur si njé delikatesé e
vecanté e stin€s s€ voné, mjalti i Bedunicés vlerésohet jo
vetém pér shijen e tij t&€ mrekullueshme, por edhe pér
vetité e tij shéndetésore. Cilésia e tij e pakrahasueshme
dhe lidhja e thellé¢ me autenticitetin e rajonit i kan& dhéng
kétij mjalti certifikimet STG dhe TGJ, q& vértetojné
origjinén dhe ekselencén e tij.

Nése ndodheni né zonén e Pérmetit, mos € humbni
mundé&siné pér té€ shijuar kété mjalté t&€ jashtézakonshém,
té prodhuar nga bletét e palodhura té€ Fermé&s Sali.
Vizitorét gjithashtu jané té€ ftuar t€ pérjetojné magjiné e
mbledhjes s€ mjaltit dhe té mésojné teknikat unike té

ruajtjes q&€ sigurojné cilésiné e tij t&€ jashtézakonshme.



ALTIN MESHINI
BAXHO DJATHI

Njé vizité "Tek Bunkeri," baxhoja mé e
njohur e zonés, ofron njé pérvojé unike
si njé nga pikat e para té€ grumbullimit
té qumeéshtit nga fermerét e vegjél.
Kétu, quméshti i freskét pérpunohet né
njé gamé produktesh, duke pérfshiré
djathin e deles, dhisé dhe lopés, gjalpin
dhe salcén karakteristike shakulli. E
vendosur pak jashté Kélcyrés, kjo baxho
dikur ishte njé bunker i epokés
komuniste i ndértuar pér mbrojtje. Sot,
ajo &shté rikrijuar si njé destinacion i
njohur, ku vizitorét mund té shijojné
produktet e saj té jashtézakonshme dhe
té marrin me vete shijet autentike té

kullotave dhe bagétive té késaj zone.



MARSELA KORVESHI
ZAHIRE DIMRI

Jugé-Lindja e Shqipérisé &shté e njohur pér traditén e
pérgatitjes s€ zahireve, njé larmi ushqimesh t& konservuara qé
pérgatiten nga amvisat pér té pérballuar dimrat e gjaté té késaj

zone. Kéto zahire pérfshijné petkat (makarona shtépie), dromkat
(copéza té€ vogla brumi té punuar me doré), trahanan e €émbél
dhe trahanan e tharté. Kéto ushqime zakonisht konsumohen pér
méngjes, por jané gjithashtu njé zgjedhje e shijshme pér darké.
Fshati Polené& &shté njé shembull i shkélqyer i késaj tradite, ku
artizane si Marsela Korveshi kané spikatur. Marsela, njé
pioniere dhe mjeshtre né zanatin e saj, €shté rritur né njé
familje ku pérgatitja e zahireve €shté mé shumé se njé
domosdoshméri—é&shté njé ritual stinor. Cdo hap, nga
pérzgjedhja e pérbérésve mé t€ miré deri te p&€rpunimi dhe
ruajtja e tyre né pélhura apo vende té thata, kryhet me kujdes té
madh pér té€ ruajtur vlerat ushqyese dhe shijen.

Polena &shté gjithashtu e njohur pér lakrorin e saj, njé byrek me
dy peté i pjekur nén sa¢c dhe i mbushur me barishte stinore.
Fshati e feston kété gatim té€ dashur me njé event vjetor, "Festa
e Lakrorit," q&¢ mbahet ¢do gusht. Vizitorét ftohen jo vetém té
shijojné shijet e pasura té lakrorit, por edhe t&€ marrin pjesé né
punétori praktike ku mund t&€ mé&sojné sekretet e pérgatitjes sé
tij nga amvisat mikpritése t€ zonés, duke pérjetuar njé

eksperiencé té vérteté kulinare.



RAKIA E BOBOSHTICES

Boboshtica &shté njé fshat i njohur pér traditat e saj té
pasura kulinare dhe pér rakin€ e famshme té manit,
"Rakija e Boboshticé&s." Ké&tu, shumica e familjeve merren
me prodhimin e rakis€ s&€ manit, dhe shumé prej tyre kané
kazanin e tyre t€ distilimit pér t&€ prodhuar raki pér miqté
dhe mysafirét. Né kété zoné, prodhimi i rakis€ nuk éshté
thjesht njé ményré jetese, por edhe njé& pasion i trashéguar
nga brezi né brez.

Koco &shté njé nga prodhuesit e rakisé sé€ Boboshticés, i
cili mirépret turistét n€ punishten e tij t&€ vogél, ku rakia
zihen né€ njé kazan bakri mbi 100 vjecar, té trashéguar nga
stérgjyshi i tij. Procesi i zierjes s€ rakisé sé¢ Boboshticés
ndjek njé metodé tradicionale, duke pérdorur njé kazan
bakri t& veshur me kallaj, i vendosur mbi prush té
géndrueshém pér té mbajtur njé temperaturé konstante.
Kjo tekniké, q& ende pérdoret nga Koc¢o, shogérohet me
biseda té€ kéndshme dhe dolli me raki.

Vizitorét mund t€ dégjojné gjithashtu histori interesante
nga té moshuarit e fshatit, pérfshiré edhe tregime pér
pemét e manit, pasi shumica e familjeve kané zakonisht 3-
7 pemé mani. Kéto fruta té vogla, té émbla dhe aromatike
mblidhen gjaté sezonit té verés. Kjo tradité e dashur
festohet ¢do vit me "Festén e Rakisé" né Boboshticg, e

cila mbahet gjaté sezonit té zierjes s& rakisé.



RAKIA E KUMBULLES

Rakia e kumbullés &shté njé pije e njohur pér shijen e
saj té pastér dhe natyrale, e pérgatitur pérmes
fermentimit dhe distilimit t€ kumbullave. Kjo pije
tradicionale prodhohet duke ndjekur metoda té
pérsosura ndér shekuj, me distilatin q& vjetérohet pér
tre vite né€ fuci lisi. Fshatrat e rajonit t&€ Korcés jané té
pasura me plantacione kumbullash, si té€ egra ashtu
edhe té kultivuara, té dedikuara posacgérisht pér
prodhimin e ké&saj rakie té vecanté.

Rakia e kumbullés e prodhuar nga banorét lokalé& &shté
shumé e kérkuar, por pemét e kumbullés, si ndér té
parat qé celin lulet, jané& vecanérisht t€ ndjeshme ndaj
ngricave t€ vonshme té dimrit. Nj& vit i begaté pér
rakiné e kumbullés &shté dhuraté e natyrés, kur moti i
favorshém siguron njé korrje té€ miré dhe njé pije té
shkélqgyer.

Familja Zami &shté nj& nga familjet q€ ka ruajtur artin
e prodhimit té€ rakis€ ndér breza. Pérvegse shesin
rakin€ e tyre, ata tashmé& ofrojné€ pérvoja unike né
fermé&, duke ftuar vizitorét t€ marrin pjesé né aktivitete
si mbledhja e kumbullave, pérgatitja e bérsisg,

distilimi i rakis€ dhe shijimi i saj t&€ shogé&ruar me

produkte té freskéta té fermés.



PRODHIME MJALTI
NGA ZANA

Zana dhe familja e saj jané té€ vendosur
né fshatin Turan té Kor¢és. Ata jané njé
familje fermere qé kané si specialitet
prodhimin e mjaltit shumé&lulesh, té cilin
e shesin tek bujtinat e zonés dhe miqté e
fermés. Bashkéshorti 1 Zané&s, agronom
me profesion, €shté shumé i lidhur me
parkun e bletéve dhe shpesh kujdeset t'i
shtegétojé ato né zona ku lulézimi €shté
mé 1 madh dhe ka diversitet té€ larmishém
té bimésisé. Zana karakterizohet nga
natyra e saj mikpritése dhe &€shté e njohur
pér petullat mé té€ mira né fshat, té cilat
shogérohen gjithmoné& me mjaltin e

shtépisé dhe recelrat stinoré.



ZAHIRE DIMRI
NGA
IRENA

Irena €shté njé nga shumé amvisa
dhe prodhuese té vogla qé ka kjo
zoné. Ajo, ashtu si shumé
bashkéfshataré té saj, prodhon dhe
ofron eksperienca né shtépiné e saj
pér té gjithé vizitorét qé duan té
mésojné pér gatimet dhe zahireté e
dimrit. Kryesisht, ajo prodhon dhe
shet produktet me porosi né
dyganet dhe bujtinat qé€ shfaqin

interes pér zahireté.



EMBELSIRA DHE LIKERE
NGA ROVENA

Nése nuk keni provuar ende
dredharaké ose déshironi té
mésoni si gatuhen, te Rovena éshté
vendi i pérsosur. Ajo ofron klasa
gatimi ku mund té mésoni
pérgatitjen e tyre dhe té shijoni
pjekjen e tyre té shoqéruar me njé
goté liker, gjithashtu 1 pérgatitur

nga veté Rovena.



BUKE ME QIQRA NGA NESTI
NiE PAZARIN E KORCES

Buka me qiqra nuk mund t€ mungojé né
raste t€ vecanta festash apo gézimesh
familjare. Amvisat kujdesen q&, mes
pérgatitjeve me receta té vecanta, té

mos mungojé& buka me qiqra. Ky gatim

special i tradités korcare €shté
fantastik dhe sigurisht t&€ kénaq nepsin
dhe oreksin, teksa i shton lezet shijes
né tryezé. Kété shije t& vecanté e gjeni
te Nesti, né pazarin mé té€ famshém té

Korc¢és. Provojeni aty ose merreni edhe
me vete, sepse mund ta shogéroni me

njé feté djathi deleje ndérsa vizitoni mé

tej baxhot e zoné&s.



SAZET E PERMETIT
TRASHEGIMI KULTURORE

Pérmeti €shté njé nga qytetet mé té réndésishme
pér zhvillimin e muziké&s popullore qytetare me
saze. Ndér sazexhinjté mé t€ njohur té trevés
Pérmet-Leskovik jané€ Usta Medi Pérmeti (1910-
1930), Vangjel Leskoviku (1930-1940) dhe Gaqo
Lena. Kéto grupe saze ruajné traditén e isos,
duke performuar si instrumentisté dhe kéngétaré,
duke ndérthurur harmoniné instrumentale dhe
vokale.

Neé vitet 1950, Usta Laveri solli risi té
réndésishme qé formésuan evolucionin artistik té
sazeve. Trashégimia e tij vazhdon pérmes
"Grupit t& Sazeve té Qytetit té Pérmetit," 1
drejtuar nga gérnetari Josif Shukollari. Ky grup
performon né festa familjare dhe né€ bujtina
lokale, duke ruajtur tingullin autentik té muzikés
s€ sazeve pérmetare pér brezat e ardhshém.



GRUPI POLIFONIK
"ARGJIRO"

Grupi “Argjiro” éshté i njohur si njé shtyllé e polifonisé¢ sé&
jugut t&€ Shqipérisé, i vlerésuar pér talentin e tij té
jashtézakonsh&m artistik, trashégiminé& e pasur brez pas
brezi dhe rolin e tij jetik n& ruajtjen, pé€rsosjen dhe
promovimin e tradité€s s& kéngés polifonike gjirokastrite.
Nén drejtimin e z. Roland Cenko, njé personalitet i nderuar
me titullin prestigjioz “Mjeshtér i Madh,” grupi mbetet njé
figuré gendrore né Festivalin Kombé&tar té€ Gjirokastrés dhe
merr pjes€ né ngjarje ndérkombétare t€ njohura.

Qé nga viti 2002, “Argjiro” €shté béré grupi i paré
shqiptar q& siguron rregullisht prenotime tre heré né javé
pérmes agjencive t&€ udhétimit, duke performuar pér
turistét ndérkombétaré q& vizitojné shtépité ikonike
muzeale té€ Gjirokastrés, si Skéndulajt dhe Zekatét. Grupi
gjithashtu sjell performancat e tij t€ paharrueshme né
biznese né té€ gjithé zonén historike, duke mbajtur gjallé
thelbin kulturor t€ “Qytetit té Gurté” pérmes kéngés.
Performancat e tyre térheqése kané fituar admirimin dhe
respektin e gjeré, jo vetém nga banorét e Gjirokastrés, por
edhe nga vizitoré nga mbaré bota, duke pérforcuar
reputacionin e qytetit si njé thesar kulturor.



ETNOART

Lirika Pojani, kostumografja nga Korca, i €shté
dedikuar rikthimit té tradités s€ vjetér dhe ruajtjes
s€ vlerave té pasura té popullit shqiptar pé€rmes
punimit t€ kostumeve popullore prej 15 vitesh.
Gjaté kétyre viteve, puna e saj, e realizuar me
kujdes dhe pérkushtim té€ jashtézakonsh&m, &shté
vlerésuar me njé séré ¢mimesh. Ajo u shpall
Kostumografja mé e miré né Festivalin
Ndérkombétar Shkupi Folk-Fest, edicioni 1 dyté né
vitin 2018, pér krijimin e njé kostumi té€ vecanté
pér Ansamblin “Skénderbeu,”
Festivalit Ndérkombétar Folklorik. Po ashtu, ajo ka

fituar ¢mime pér kostumin mé té bukur té€ realizuar

1 cili ishte pjesé e

né Karnavalet e Korcés.

Sot, Lirika ka ngritur njé “mbretéri” té€ vogél: njé
atelie muzeale, ku ka mbledhur elementé té
réndésishém té etnografisé sé€ zonés, duke

ndérthurur traditén me estetikén bashkékohore. Pér

Lirikén, kéto kostume popullore mishérojné njé
finesé dhe bukuri té rrallé, duke ruajtur dhe

promovuar pasuriné kulturore shqiptare.



