KANTINA MANI
TURI I KALLMETIT

Kantina Mani, né pronési té Fatjon Mani, &shté
njé kantiné dhe vreshté familjare, e themeluar
né vitin 2012 né Gruemiré, Shkodér. E rrethuar
nga 2.2 hektaré vreshta, Kantina Mani kultivon
varietete si Kallmet, Merlot dhe Tempranillo,
duke prodhuar veréra natyrale, té pafiltruara, té
cilat pigen né fuc¢i té€ pérpunuara me dru lisi
shqiptar. E hapur zyrtarisht né vitin 2021,
kantina ofron pérvoja té pasura, pérfshiré
degustime verérash, ture népér vreshta dhe
bodrum, si dhe punétori pér grupe ku vizitorét
mund té béjné veté rakiné dhe verén e tyre ose
té marrin pjesé né aktivitete tradicionale, si
vjelja e rrushit dhe pjekja e ngadalté e mishit
té gengjit. E vendosur prané& maleve piktoreske,
Kantina Mani gjithashtu organizon aventura né
natyré pér té ftuarit, si noti dhe kampingu.



KANTINA MIQISIA
TURI I KALLMETIT

E vendosur né Malé&siné e Madhe, prané Koplikut,
Kantina Miqésia kombinon metodat tradicionale me
teknologjin€ e avancuar pér t&€ prodhuar veré dhe raki
rrushi. Duke pérdorur rrush té€ kultivuar né€ zoné, kantina
pérpunon me kujdes frutat nén ekspertizén e enologut me
pérvojé, Dr. Enver Ulqini. Pajisjet dhe tanket jané té
ndértuara nga celik inox i géndrueshém dhe jo-reaktiv,
pér té garantuar pastértin€, ndérsa mbushja e shisheve
realizohet né€ njé ambient me gaz inert pér té parandaluar
oksidimin dhe pér t€ ruajtur cilésiné e verés.
Kantina Miqé&sia prodhon veréra premium, té€ cilat jané té
disponueshme né restorantet lokale dhe rajonale, dhe
ofron njé& pérvojé& degustimi pér vizitorét e apasionuar
pas verérave autentike shqiptare. Q& nga viti 2009,
Migésia ka marré certifikimin HACCP pér standardet e
siguris€, duke reflektuar pérkushtimin e saj ndaj
pérsosmérisé né kultivimin e rrushit dhe prodhimin e
verés. Vizitorét mund té€ shijojné degustimet e
shoqgéruara me gatime lokale, duke krijuar njé pérvojé té

pasur kulturore.



KANTINA KOPLIKU
TURI I KALLMETIT

Kantina Kopliku, e themeluar né€ vitin 2007, &shté
njé kantiné dhe vreshté familjare e vendosur né 8
hektaré né qytetin piktoresk té€ Koplikut, prané
Ligenit té Shkodrés. E specializuar né verérat
Kallmet, Barbera dhe Trebbiano, Kantina Kopliku
prodhon veréra cilésore nga rrushi i rritur né vend,
duke garantuar cilési té larté pérmes kultivimit té
kujdesshém.

Kantina pérmban njé restorant qé shérben pjata
tradicionale vendase, si mishra té pjekur, peshk
nga Ligeni 1 Shkodrés dhe shpendé t€ gatuar né
furra me dru. Mysafirét mund té shijojné
degustimet né dhomén elegante té€ kantinés ose té
relaksohen né tarracé, e cila ofron pamje té
mrekullueshme té vreshtave dhe Ligenit té
Shkodrés.

Gjaté gjithé vitit, vizitorét jané€ té mirépritur té
marrin pjesé né aktivitetet e vreshtit, té
eksplorojné shtigjet e bukura prané dhe té shijojné
shijet unike té rajonit.



AGROTURIZEM MRIZI I ZANAVE
TURI I KALLMETIT

Mrizi i Zanave &shté njé restorant dhe fermé
agroturistike, themeluar nga Shefi Altin Prenga
dhe véllai i tij Anton né Fishté, né veri té
Shqipérisé. Ai ofron njé pérvojé autentike “nga
ferma né€ tavoling,” duke u frymézuar nga
trashégimia e poetit shqiptar Gjergj Fishta. I
ngritur né tokén familjare dhe 1 njohur nga
lévizja Slow Food, Mrizi 1 Zanave prezanton
pjata sezonale dhe rajonale, njé verari qé
prodhon veréra té€ ¢cmuara Kallmet, si dhe
punishte pérpunimi brenda njé ish-burgu fshati
té rinovuar. Me njé staf prej 70 punonjésish, ky
vend furnizohet me produkte shtesé nga 400
familje lokale dhe ofron akomodim né njé
shtépi guri té restauruar me prekje moderne.
Vizitat né fermé, punishtet e pérpunimit té
ushqimit dhe darkat jané té disponueshme me
rezervim, duke garantuar njé pérvojé té pasur
dhe té thellé té kulinarisé vendore.



KANTINA KALLMETI
TURI I KALLMETIT

Kantina e Verés Kallmeti, e themeluar né& vitin 2006 nga
véllezérit Gjini, ndodhet né& fshatin Kallmet, afér Lezhés,
mes fushés s& Zadrimés dhe Malit té Velés. E njohur pér
traditén e saj té€ pasur né kultivimin e rrushit, Kallmeti
prodhon veréra cilésore vetém nga rrushi vendas
Kallmet, njé varietet autokton i vlerésuar pér cilésité e
tij unike.
Kantina, e cila ka evoluar ndjeshém nga njé& prodhim
fillestar prej 50 hektolitrash, tani prodhon mesatarisht
750-800 hl né vit, me nj& kapacitet total prej 1000 hl.
Vizitorét kané mundésiné té béjné njé tur né ambientet e
kantinés, duke pérfshiré bodrumet e vjetérimit,
distileriné e rakisé dhe zonat e prodhimit té vajit té
ullirit. Ata mund t€ shijojné verérat e famshme té
kantinés: Kallmet e Kuqe, té Bardhé dhe premium
"Kallmet Prestige", si dhe raki rrushi dhe vaj ulliri.
Kantina e Verés Kallmeti ofron vizita ditore nga ora 9:00
deri n€ 18:00, duke pérfshiré edhe ture té udhézuara né
zonén piktoreske t&€ Kallmetit, me vizita né kishat
pérreth, qytetin historik t&€ Lezh&s dhe rajonin bregdetar
té Shéngjinit. Vizitorét mund té eksplorojné gjithashtu
shumé restorante lokale dhe destinacione agroturizmi pér

té pérjetuar eksperienca té pasura kulinare.



KANTINA ARBERI
TURI I KALLMETIT

Kantina Arbéri, e themeluar né vitin 1995 né
Mirdité, pérfagéson pérkushtimin e familjes Kacorri
pér té rigjalléruar traditén e vreshtarisé s€ rajonit,
duke e kombinuar até me teknologji inovative té
prodhimit té€ verés. E njohur pér kultivimin e
varieteteve autoktone shqiptare té rrushit,
vecanérisht Kallmet, Arbéri prodhon Kallmet,
Kallmet Reserve (i maturuar né fuc¢i lisi), dhe Shesh
té Bardhé, si dhe njé veré té vecanté té gazuar,
Ardo, dhe raki rrushi t€ maturuar né fuci. Me njé
kapacitet prodhimi prej 3200 hektolitrash, kantina
respekton standardet evropiane té cilésisé dhe mban
certifikimet nga ICDQ.

Pér té pasuruar pérvojén e vizitoréve, familja po
pérfundon ndértimin e njé restoranti dhe bujtine té
frymézuar nga arkitektura tradicionale shqiptare e
kullés, me elemente té dizajnit t€ qéndrueshém.
Vizitorét mund té€ shijojné degustime vere né
bodrumin me harqe, t€ provojné gatime tradicionale
té rajonit dhe té eksplorojné atraksione lokale, si
Muzeun Historik t€ Burgut t€ Spacit, shtigje pér ecje

dhe destinacione agroturizmi né Lezhé& dhe Rréshen.



