KANTINA DUKA
TURI I SHESHIT

E vendosur né kodrat piktoreske té Ishmit, Kantina e
Verés Duka ofron njé kombinim unik t€ bukuris€ natyrore
dhe verés sé€ jashtézakonshme, duke e bé&ré njé destinacion

té preferuar si nga vendasit ashtu edhe nga turistét. E

themeluar né€ vitin 2007, ky vresht prej 7 hektarésh
lulézon né€ njé peizazh té€ pyllézuar dhe prodhon veréra té
kuqe cilésore nga rrushi i saj, duke pérfshiré varietete si

Cabernet Sauvignon, Merlot dhe Tempranillo, me njé&

prodhim mesatar vjetor prej 250 hektolitrash.
Kantina e Verés Duka &shté e njohur pér verérat e saj té
pasura dhe shijet e vecanta. Cabernet Sauvignon-i spikat
pér ngjyrén e tij té thellé rubin dhe profilin aromatik,

Merlot-i sjell nota t&€ mollés s€ kuge dhe manaferrés,
ndérsa Tempranillo karakterizohet nga aromat e boronicés

dhe erézave.

Vizitorét mund t€ shijojné ture dhe degustime vere, té
shoqéruara me ushqimet e shijshme té restorantit.
Vlerésuar me 4.5 yje né Google, Kantina e Verés Duka
ndodhet vetém 40 minuta larg Durrésit dhe njé oré nga
Tirana. Ajo ofron gjithashtu aktivitete shtesé si kajak dhe
peshkim, duke e béré njé& destinacion t€ p&rsosur pér njé
dité t&€ mbushur me relaks dhe kénaq&si mes njé& peizazhi
mahnités.



KANTINA HERTA
TURI I SHESHIT

Kantina e Verés Herta, e themeluar nga
familja Osmani, shtrihet né 6 hektaré
vreshta né kodrat piktoreske t& Maminasit,
né Shqipériné Qendrore, prané Liqgenit té
Qeté té Pyllit. Duke pérdorur teknologjiné
italiane "Della Toffola," kantina prodhon
veréra premium nga varietete autoktone dhe
ndérkombétare, pérfshiré Shesh té Bardhé,
Shesh té Zi, Merlot, Trebbiano dhe Cabernet
Sauvignon.

Produktet e vecanta, si "Bukuroshja e
Maminasit" dhe Merlot Dyrrah, pasqyrojné
shijet unike té rajonit. Vizitorét mund té
shijojné€ njé& tur né vreshta, té€ provojné
ushqime tradicionale nga Furra e Bukés
Osmani, né€ pronési té€ familjes, dhe té
shijojné verérat né ambientin piktoresk
prané ligenit. Vizitat jané té disponueshme

me rezervim paraprak.



KANTINA BELLO
TURI I SHESHIT

Kantina Bello ndodhet né zonén e Perlatit,

né njé peizazh kodrinor rreth 2.5 km larg

nga Deti Adriatik. Toka pérbéhet nga guré

té vegjél dhe té tejdukshém me pérmbajtje

squfuri. Ngjyra e kuqge tregon njé pérbérje
té pasur me minerale, e cila ndikon

pozitivisht né prodhimin e rrushit cilésor.

Vreshtat mbulojné njé sipérfaqe prej 7
hektarésh, té€ ndaré né 7 seksione, té
dedikuara pér kultivimin e varieteteve té
rrushit si Merlot, Shesh i Bardhg,
Carmenere, Cabernet Sauvignon, Touriga
Nacional dhe Malbec.



KANTINA ABAIA

TURI I SHESHIT

Kantina Abaia filloi aktivitetin e saj né
vitin 2019, duke kultivuar njé vresht prej
njé hektari, dhe né vitin 2021 realizoi
prodhimin e paré té€ verés. Kantina &shté
ndértuar brenda dy bunkeréve té
periudhés komuniste, té cilét tani
pérdoren pér prodhimin dhe vjetérimin e
vereés.

Duke filluar nga viti 2023, kantina ofron
edhe shérbime restoranti, ku vizitorét
mund t€ shijojné pjata té pérgatitura né
ményré unike s€ bashku me verérat e
prodhuara nga kantina, té gjitha brenda
ambientit té vecanté dhe unik té

restorantit.



KANTINA GJERGJ KASTRIOTI
TURI I SHESHIT

Kantina "Gjergj Kastrioti Skénderbeu," e themeluar né
vitin 1933 né Sukth, afér Durrésit, mban titullin e kantinés
meé té€ vjetér dhe mé t&€ madhe né Shqipéri, me njé
kapacitet prodhimi prej 130,000 litrash. Me njé sipé&rfaqe
prej rreth 45 hektarésh, ajo kultivon njé gamé t€ gjeré
varietetesh ndérkombétare rrushi, pérfshiré Cabernet
Sauvignon, Chardonnay dhe Merlot. Kantina ka béré
investime t€ réndésishme n€ modernizimin e teknologjisé
sé pérpunimit dhe paketimit, duke prodhuar rreth 13 lloje
vere dhe produkte té€ ndryshme alkoolike, pérfshiré
konjakun e famshém "Skénderbeu."

Pérvec degustimit té verés, kantina ofron shérbime
agriturizmi pé€rmes fermé&s Vinea, e cila pé&rfshin aktivitete
rekreative si ecje dhe hipizém, si dhe prodhimin e
produkteve té freskéta dhe cilésore nga ferma. Vizitorét
mund t€ pérjetojné njé eksperiencé té ploté, nga degustimi
i verés, i shoqéruar me prodhime lokale, deri te eksplorimi
i fermés dhe kafshéve, si dhe pjesémarrja né korrjet
sezonale, té gjitha ndérkoh& q& shijojné peizazhin
mahnités té€ vreshtit. Ferma pérfshin gjithashtu akomodim,
SPA dhe njé pishing verore, duke e béré€ njé destinacion té
pérsosur pér ata q€ kérkojné relaks dhe shije autentike
shqiptare.



KANTINA AGRTURIZEM VINEA

TURI I SHESHIT

Agriturizmi Vinea &shté njé fermé mikpritése qé mishéron
shpirtin e 1évizjes “Ushqimit t&€ Ngadalté,” duke
diversifikuar shérbimet e kantinés s€ pijeve "Ské&nderbeu
Durrés." E vendosur mes kodrave té buta dhe e rrethuar
nga 45 hektaré vreshta té gjelbra, ferma prodhon veré
cilésore ekskluzivisht pér mysafirét e saj.
Vizitorét mund t€ angazhohen né njé gamé aktivitetesh
rekreative, pérfshiré ecje, hipizém dhe ekskursione né&
fermé, ku mund t€ eksplorojné varietete lokale dhe té
marrin pjesé né korrjet sezonale. Ferma gjithashtu ofron
njé kénd lojrash pér fémijé, shérbime akomodimi me
nénté dhoma dhe mundési relaksi si SPA dhe njé pishing
verore.

Cdo pjaté e shérbyer né restorant pérgatitet me pérbérés
té prodhuar né fermé& ose té€ siguruar nga fermeré& lokalg,
duke garantuar freski dhe cilési té larté. Pérvec¢ verérave
té jashtézakonshme, mysafirét mund té shijojné djathra
artizanal& té€ prodhuar né fermé, sallame, proshuté& dhe
bacon. Vizitorét mund té vizitojné gjithashtu
instalacionet e fermés, duke pérfshiré njé kotec pér pula
dhe stalla pér dele, dhi dhe lopé€, duke ofruar njé& pé&rvojé
té ploté agriturizmi.



KANTINA BELBA

TURI I SHESHIT

Kantina e Verés Belba, e vendosur né Kavajé,
ndérthur me mjeshtéri teknologjin€ moderne me artin
tradicional té veraris€, pér té plotésuar kérkesat e
tregut vendas dhe ndérkombétar. E themeluar nga
véllezérit Belba, té cilét pérvetésuan ekspertizén e
tyre né kultivimin e vreshtave dhe prodhimin e verés
né Montepulciano, Toskané, ata u kthyen né Shqipéri
pér té realizuar vizionin e tyre.

E njohur pér pajisjet e saj té€ avancuara, Kantina Belba
zgjedh me kujdes varietetet e rrushit té pérshtatura
pér kushtet unike té tok&s, duke prodhuar veréra té
jashtézakonshme si “Shesh i Zi,” “Shesh i Bardhé,”
Chardonnay, dhe té tjera. Vreshtat e tyre né Golemas
jané burimi i etiketimeve té njohura si “Vera Reserve
Cavaljon,” Chardonnay Kavaljon, dhe pérzierje té
kuruara me Sangiovese dhe Montepulciano.

Q& nga viti 2018, verérat Belba kané marré vlerésime
né konkurse prestigjioze ballkanike dhe evropiane.
Vizitorét ftohen té pérjetojné ture degustimi vere, té
shoqgéruara me meze tradicionale shqiptare né
restorantin prané, duke krijuar njé udhétim kulinar té
paharrueshém q& pasqyron shijet dhe trashégiminé e
pasur té rajonit.



FERMA E HAJDAR KUCI
TURI I SHESHIT

Farma organike e familjes Kuci
shtrihet né rreth 15 hektaré, duke
pérfshiré sera, pemétore, njé ullishte
dhe kultura fushore. Pronari i
fermés, z. Hajdar Kuci, €shté njé
agronom me pérvojé, 1 specializuar
né praktikat e bujqésisé organike dhe
migésore me mjedisin. Si njé nga
anétarét themelues té€ Shoqatés
Organike Shqiptare, ai pérdor fermén
pér té promovuar bujqésiné organike
dhe agroturizmin. Kjo fermé shérben
si njé shembull i shkélgyer i nismave
té géndrueshme dhe té gjelbra né

Shqipéri.



KANTINA BARDHA
TURI I SHESHIT

Kantina e Verés Bardha, e vendosur né kodrat
piktoreske té Marikajt, ka prodhuar veréra 100%
shqiptare q& nga viti 2006, duke kombinuar me
mjeshtéri teknikat moderne té prodhimit té verés
me traditat e lashta té vreshtarisé. E pozicionuar
mes Tirané&s dhe Detit Adriatik, kantina frymézohet
nga trashégimia e pasur 4,000-vjecare e prodhimit
té verés né Shqipéri. Bardha kultivon katér
varietete autentike té rrushit—Mavrud, Shesh,
Merlot dhe Debiné—duke prodhuar veréra premium
g€ kané fituar vlerésime ndérkombétare, pérfshiré
¢mime té réndésishme né Konkursin e Verés né
Verona né vitin 2019.

Vizitorét mund té shijojné degustime vere té
shoqéruara me meze lokale dhe té marrin pjesé né
ture té drejtuara né€ kantiné€. Rezervimet jané té
domosdoshme pér t'u zhytur plotésisht né kété
pérzierje harmonike té kulturés dhe shijes, me
peizazhin e mrekullueshém té ullishtave té luginés
sé& Marikajt si sfond.



KANTINA KORRIKU
TURI I SHESHIT

Kantina Korriku, e vendosur né zonén
piktoreske t& Bubqit né Krujé, ndodhet afér
monumenteve historike si Kalaja e Prezés,

Kalaja e Krujés dhe Kepi i Rodonit,
destinacione t€ njohura turistike. E rrénjosur
né vreshta lokale té€ dedikuara prodhimit té
verés, kantina €shté zhvilluar pér té pérfshiré
njé bujtiné tradicionale té€ kéndshme q& ofron
ushqim dhe pije té shijshme.

Vera e tyre e kuqge, e vecanté, e béré nga
rrushi Sangiovese, kombinohet né ményré té
pérsosur me proshutén lokale, duke ofruar njé
pérvojé té harmonizuar kulinare. Té gjithé
pérbérésit e tjeré sigurohen nga fermeré
lokalé, duke garantuar freski dhe autenticitet.
E rrethuar nga gjelbérim 1 harlisur, bujtina
ofron njé€ mjedis té qeté dhe relaksues, duke e
béré njé strehé té pérsosur pér familjet dhe
dashamirésit e natyrés.



KANTINA ENOL
TURI I SHESHIT

Kantina e Verés Enol €shté njé bujtiné e
kéndshme, e vendosur né peizazhin e gjelbér té
Prezés, vetém 30 minuta larg Tirané€s. Themeluar
nga Qemal Alushi, kantina mban emrin e
fémijéve té tij, Eni dhe Olsi, dhe pasqyron
pasionin familjar pér prodhimin e verés. Vreshti
u ngrit midis viteve 2002-2004, dhe né& vitin
2008 filloi prodhimin e verérave si Cabernet,
Sangiovese, Merlot dhe Trebbiano, me njé
prodhim vjetor prej 10,000 shishesh.
Restoranti i kantinés ofron pjata té pérgatitura
me pérbérés organiké nga ferma e tyre, ndérsa
mysafirét mund t€ akomodohen né dhoma dyshe
me pamje nga vreshtat dhe Kalaja e Prezés.
Vizitorét mund té€ shijojné shétitje n€ natyré dhe
té marrin pjesé né vjeljen e rrushit gjaté
festivalit té shtatorit, duke e béré Kantinén Enol
njé destinacion ideal pér relaks dhe pérvoja
autentike shqiptare.



AGROTURIZEM GJEPALI
TURI I SHESHIT

Agroturizém Gjepali €shté njé destinacion i krijuar
pér ata qé vlerésojné pérvoja kulinare té€ vecanta. Ai
mishé&ron gjashté breza pérkushtimi ndaj toké&s dhe
begative té saj.

“Familja jon€ ka qené& gjithmoné& e lidhur
ngushtésisht me tokén, duke e trajtuar me kujdes dhe
duke pérfituar nga dhuratat mé t€ mira q&€ ajo ofron.

Gjyshi im, Elez Gjepali, kishte njé fermé t€ madhe
dhe té njohur né Shqipériné gendrore, me pemé
frutore dhe shumé bagéti, duke e b&ré€ até njé nga
fermat mé t€ réndésishme té€ koh&s. Por, ndryshimet
politike sollén humbjen e tokés dhe shkatérrimin e
fermés. Pas viteve 1990, uné dhe babai im ndamé njé
éndérr pér ta rindértuar até parajsé t& humbur. Me
pérkushtim t&€ heshtur, babai filloi t€ mbjellé¢ pemé
dhe té€ kontribuonte né€ ringritjen e fermés.

Tre vjet mé paré, ndérmora nismén pér té krijuar njé
hapésiré ku miqté dhe vizitorét mund té kalonin njé
dité ndryshe dhe té shijonin ushqimet mé té€ mira
lokale. S€ bashku me familjen time, ngritém
Agroturizém Gjepali si njé vend t€ veganté pér ata
g€ kérkojné njé pérvojé autentike shqiptare.”



KANTINA KOKOMANI

TURI I SHESHIT

Kantina e Verés Kokomani, e vendosur né
kodrat e Eminas i Vogél prané Sheshit,
Tirané, €shté e njohur pér prodhimin e

verérave premium nga varietetet vendase té

rrushit Shesh. E themeluar né vitin 2010 nga

Blerim Kokomani, kantina ndérthur teknikat

tradicionale shqiptare me ekspertizén italiane
nén drejtimin e enologut Petraq Sotiri.

Me 12 hektaré vreshta, Kokomani prodhon
deri né nj& milion shishe né vit, duke

mbéshtetur fermerét lokalé dhe komunitetin.
Verérat e saj mé té€ njohura pérfshijné Shesh i
Bardhé, Shesh i Zi dhe Saint Mhill, e cila
€shté shpallur dy heré Vera mé e Miré e Kuqe
né Shqipéri. Vizitorét mund té shijojné ture,
degustime vere dhe kuzhinén tradicionale
shqiptare né restorantin e kantinés, duke e
béré até njé destinacion té paharrueshém pér
dashamirésit e verés.



AGROTURIZEM KANTINA CASSAR
TURI I SHESHIT

Agroturizmi Cassar €shté njé sipérmarrje e
re emocionuese, qé pérfshin njé kantiné
moderne ku krijohen veréra unike nga
varietetet lokale té€ rrushit. Ky thesar i
fshehur ofron njé atmosferé té qeté, ideale
pér relaksim dhe kénaqési. Stafi miqésor
dhe i kujdesshém &shté i pérkushtuar pér té
ofruar njé shérbim té shkélqyer, duke
siguruar q€ pérvoja juaj té jeté e
paharrueshme dhe e kéndshme.

Me njé vlerésim mbresélénés prej 4.8 yjesh
né Google, Kantina Cassar vlerésohet
shumé nga vizitorét pér mikpritjen e
ngrohté dhe ambientin e ftuar. Pavarésisht
nése jeni aty pér té shijuar verérat e
shkélgyera apo thjesht pér té shijuar
rrethinén e qeté, Agroturizém Kantina
Cassar ofron njé kombinim té pérkryer té

bukurisé dhe cilésisé.



KANTINA TRE VELLEZERIT
TURI I SHESHIT

Kompania ka filluar té operojé né treg qé
nga viti 1992. E themeluar zyrtarisht mé& 29
janar 1996 dhe e regjistruar mé 5 shkurt
1996, ajo operon tani nén emrin e entitetit
"Tre Véllezérit" dhe administrohet nga z.
Haxhi Tufa. E specializuar né prodhimin e
verérave dhe pijeve alkoolike, kompania ka
ndértuar njé reputacion té forté pér
produktet e saj.

Falé pérkushtimit ndaj cilésisé dhe
¢cmimeve konkurruese, produktet e saj jané
béré té€ njohura gjerésisht dhe shumé té
preferuara nga njé masé e gjeré
konsumatorésh, duke fituar reputacionin e
njé marke popullore dhe té€ dashur né

industri.



VILA-SHEHI VITIKULTURA &
KANTINA FAMILJARE

TURI I SHESHIT

VILA-Shehi Vitikultura & Kantina Familjare, e themeluar
né vitin 1994 nga familja Shehi n& zonén tradicionale té
kultivimit t&€ vreshtave né€ Voré, ka rrénjét e saj qé datojné
g€ nga viti 1967. Me njé vresht prej 2 hektarésh, kantina
&shté e pérkushtuar ndaj praktikave té qéndrueshme
bujqésore, duke pérdorur plehra organiké dhe duke
bashképunuar me fermerét lokalé€. Rrushi mblidhet me
doré dhe kalon njé proces vinifikimi q€ ndérthur teknikat
tradicionale dhe moderne, duke u maturuar né fuci lisi dhe
duke u paketuar né€ shishe gelqi.

Me njé kapacitet prodhimi prej 20,000 shishesh né vit,
kantina ofron marka té njohura si Shesh i Bardhé, Shesh i
Zi, Merlot, Cabernet Sauvignon dhe lloje té€ ndryshme
rakie. Vizitorét mund té eksplorojné varietetet lokale t&
rrushit, t€ shijojné degustime vere t&€ shoqéruara me
produkte té freskéta lokale si djathi "nape" dhe mishi i
vicit t€ rritur n€ fermé&, duke shijuar gjithashtu peizazhet
piktoreske prané Liqenit t€ Gjokajt. Kantina ofron njé
pérvojé gjithépérfshirése né historiné e vitikulturés
shqiptare, duke e béré até nj& destinacion té
mrekullueshém pér adhuruesit e verés.



KANTINA ALIMANI
TURI I SHESHIT

Kantina Alimani, e themeluar né vitin 2016 né Tirané
nga familja Alimani, bashkon mbi 28 vjet pérvojé né
prodhimin e verés me njé& pérkushtim té& forté ndaj
cilésisé. Themeluar nga Ramazan Alimani dhe fémijét e
tij, Rezart, Erjon dhe Denisa, kantina merr rrushin mé
té miré nga Durrési, duke pérfituar nga klima ideale e
zonés pér kultivimin e rrushit.

Edhe pse nuk zotérojné vreshta, ata investojné né
teknologji moderne pér té prodhuar veréra té
shkélgyera. Aktualisht, kantina prodhon rreth 15,000
shishe né vit, duke ofruar veréra si Merlot, Merlot
Reserve, Chardonnay, Shesh i Bardhé dhe Shesh i Zi.
Cdo grumbull rrushi mblidhet me dor& dhe pérpunohet
me kujdes, duke u maturuar né tanke celiku inox ose
fuci druri. Rezerva e paré e kantiné€s u lé€shua né vitin
2018, me njé prodhim t& kufizuar prej vetém 1,000
shishesh.

Pér mé shumé lehtési, ata ofrojné& dérgesa falas né
Tirané pér porosité online. Zbuloni pasionin dhe

dedikimin pas ¢do shisheje né Kantinén Alimani.



KANTINA FAMILJARE SHEHI

TURI I SHESHIT

Kantina Familjare VILA-Shehi, e themeluar né vitin
1994, &shté njé kantiné familjare e vendosur né€ rajonin
e Vorés né Shqipéri, me njé trashégimi vitikulture qé&
daton g€ nga viti 1967. Duke menaxhuar rreth 20
hektaré vreshta, familja Shehi €shté e pérkushtuar ndaj
praktikave t&€ qéndrueshme bujqésore, duke pé&rdorur
vetém plehra organiké. Kantina kombinon teknikat
tradicionale dhe moderne, me rrushin qé mblidhet me
doré dhe p&rpunohet né& vend.
Nén drejtimin e Dr. Agr. Isuf Shehi dhe MSc. Enolog
Gazmend Shehi, kantina prodhon deri né 20,000 shishe
né vit, duke ofruar varietete si Shesh i Bardhé, Shesh i
Zi, Merlot, Cabernet Sauvignon dhe Raki. Vizitorét
mund t€ shijojné verérat lokale té shoqéruara me
kuzhinén tradicionale shqiptare, duke pérfshiré djathé
té freskét, perime sezonale dhe mish nga fermat.

E vendosur prané Ligenit Gjokaj, kantina ofron njé
ambient té qeté pér relaksim dhe eksplorim. VILA-
Shehi éshté njé destinacion i domosdosh&m pér turistét
né Tirané&, duke ofruar njohuri mbi vitikulturén
shqiptare dhe mundésiné pér té shijuar verérat e saj té
shkélqyera.



UKA FARM
TURI I SHESHIT

Fermé Uka, e themeluar né vitin 1996 nga Prof. Assoc.
Dr. Rexhep Uka, éshté njé vresht biodinamik dhe
restorant, i vendosur rreth 8 km nga Tirana né fshatin
Laknas. Me njé& sipérfaqe prej 2 hektarésh, ferma
prodhon rreth 20,000 shishe veré ¢do vit, duke u
fokusuar né varietetet lokale si Kallmet, Mavrud,
Merlot dhe Ceruja, njé rrush i njohur pér karakteristikat
e tij unike dhe shpesh i shijuar si aperitiv.
Kantina Uka i kushton réndé&si cilé€sis€ pérmes
praktikave t&€ qéndrueshme dhe mbledhjes me dorg, me
rrush té rritur n€ ményré organike, pa pérdorimin e
pesticideve. Ferma €shté shnd&rruar né€ njé& atraksion té
njohur turistik, duke ofruar njé pé&rvojé& autentike “nga
ferma né€ tavoliné” me pjata tradicionale té shoqéruara
me verérat e saj.

Vizitorét mund t€ shijojné bukuriné natyrore té
vreshtave, t& provojné verérat e prodhuara né fermé dhe
té shijojné ushqime té€ freskéta nga burime lokale, né
njé mjedis piktoresk mes vreshtave dhe peméve me
fruta. Pér m& shumé& informacion, vizitoni faqen zyrtare
té Fermé&s Uka ose kontaktoni direkt pér t€ eksploruar

ofertat e tyre dhe pér té programuar njé vizité.



AGROTURIZEM BONUM
TURI I SHESHIT

Bonum éshté njé fermé e pérkushtuar ndaj
prodhimit té qumeéshtit t& dhisé dhe derivateve
té tij, e themeluar né vitin 2015 dhe e
prezantuar né treg né vitin 2020. Ferma ka si
fokus ofrimin e produkteve organike dhe me
cilési té larté pér konsumatorét qé kujdesen pér
shéndetin. Si nj€ nga fermat mé t€ médha té
dhive né Shqipéri, Bonum ndjek njé qasje "nga
ferma né tavoling&", duke mbajtur kontroll t&
ploté mbi zinxhirin ushqimor, nga ushqimi i
dhive deri te produkti final.

Pérve¢ prodhimit té quméshtit, Bonum ofron njé
pérvojé agroturizmi ku vizitorét mund té
ndérveprojné me dhité. Ferma pérfshin njé zoné
loje té dedikuar pér fémijét, krijuar pér t’i
angazhuar me dhité e reja. Kjo pérvojé praktike
u jep fémijéve mundésiné té€ "adoptojné" njé
dhi, duke krijuar njé lidhje té vecanté ndérkohé
g€ shijojné& ushqime organike té shijshme, té
prodhuara nga veté ferma.



BLERINA’S AGRITORUSIM
CONCEPT

Ferma e Blerinés shtrihet né njé sipérfaqe prej
10,000 metrash katroré dhe €shté e pérkushtuar
ndaj praktikimit té€ bujqésisé rigjeneruese pér té
prodhuar produkte té pastra dhe ushqyese, duke
promovuar njé toké té shéndetshme. Ferma
strehon nj& shuméllojshmeéri kafshésh, pérfshiré
lopé, dhi, dele dhe pula, té cilat luajné njé rol té
réndésishém né mbéshtetjen e metodave té
géndrueshme té bujqésisé. N&é vend té pérdorimit
té plehrave kimiké, ferma pasuron tokén me
kompost té€ prodhuar nga plehu i kafshéve dhe
lufton démtuesit me zgjidhje organike.
Vizitorét mund té eksplorojné kopshtet e gjelbra
té fermés, duke pérfshiré ullishtet, lulet
shqiptare shuméngjyréshe, hardhité dhe pemét
mesdhetare. Ferma ofron njé€ mjedis té qeté dhe
piktoresk, ideal pér t’u lidhur me natyrén dhe pér
té pérjetuar bukuriné e bujqésisé sé

géndrueshme.



FERMA FUSTANELLA
TURI I SHESHIT

Ferma Fustanella, e themeluar tre vjet mé paré né
Zaranik, Petrelé&, bashkon agroturizmin me
bujgqésiné organike. Ferma pérfshin njé bujtiné
mikpritése me tre dhoma komode, njé restorant
organik dhe njé€ operacion té larmishém bujgésor, i
fokusuar te perimet lokale dhe kuzhina tradicionale
mesdhetare dhe ballkanike, e pérgatitur me
pérbérés sezonalé.

E drejtuar nga agronomi Kujtim Shera, Fustanella
synon certifikimin 100% organik, duke pé&rdorur
plehra organiké dhe duke shmangur pesticidet.
Menuja, e frymézuar nga kuzhina Arbéreshe,
pérgatitet nga kuzhinierja e njohur Lucia Martino.
Planet e ardhshme pérfshijné zgjerimin né fermén e
pulave, ndértimin e njé& serreje dhe pérmirésimin e
objekteve pér magazinimin e produkteve.

E rrethuar nga bukuria natyrore dhe prané Kalasé
sé Petrelés, Fustanella €shté njé destinacion i
pérsosur pér adhuruesit e historisé¢ dhe kuzhinés.
Ferma gjithashtu synon té béhet anétare e Slow
Food International, duke festuar praktikat e

géndrueshme dhe organike.



